Initiative LifeCare

KitchenInnovation
of the Year*2016

)
Best of the Best

v functionality v innovation
v product benefit
v food safety
v conservation of resources

Category: Gastronomy

CHECKCLOUD

Get organized for better food.

Kitchenlnnovation
of the Year®2016

A,
Award winning
Product

PLUS X AWARD"

2016 ausgezeichnet fir:

Innovation
Design
Bedienkomfort
Okologie

INNOVATION

STAR

A-W-A-R-D 2018

‘lop hotel

Initiative LifeCare

KiichenInnovation
des Jahres*2017

h
Best of the Best

Kategorie Kilchenspiilen und -armaturen

v Funktionalitat + Design
v Innovation v Produktnutzen
v Lebensmittelsicherheit

vom Verbraucher gewahlt

Gewinner

ZUKUNFTS
PREIS

SIEGER

] T {
INIER

| INNOVA

2016

Initiative LifeCare

KiichenInnovation
des Jahres®2017

(

dy
Ausgezeichnetes
Produkt

v Funktionalitét + Design

BTG

Kategarie: Foodloglstk

1.Platz

v Innovation v Produktnutzen
v Lebensmittelsicherheit

vom Verbraucher gewahlit

TIONSPREIS




Gliederung

Gliederung

1. Herausforderungen Philosophie

2. Produkt-Prasentation
1. CHECK HACCP
2. CHECK TRACE

3. Plattform

Get organized for better food



Herausforderung

Die Ressource Food
ist das unabdingbare
Grundbedirfnis der
Menschen. .
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Herausforderung

Wieso muss jeder siebte von 7,5 Mrd. Menschen hungern, obwoh! wir fur 12 Mrd.
Menschen Lebensmittel produziert werden?

PeeneeeN

Ca. 40% von unseren Lebensmitteln wandern in den Miill.
1,3 Mrd. Tonnen Lebensmittel gehen entlang der Wertschépfungskette verloren.

CHECK CLOUD
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Herausforderung

Was uns beschaftigt

11 Mio. Tonnen Lebensmittel landen jahrlich im Miill
Das entspricht ca. 82 kg pro Einwohner in Deutschland.

16 Mio. Tonnen Verpackungsmiill jahrlich deutschlandweit
In der Regel aus Plastik, also Ol

CO2 Emission durch Logistik
4000 km Transportweg pro Lebensmittel im Schnitt,

Soziologischer Wandel
Verpflegung findet immer mehr im 6ffentlichen/nalbdffentlichen Raum statt.

@ Verlust von Biodiversitat
Jedes Jahr verschwinden bis zu 58.000 Tierarten.

CHECK CLOUD
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Herausforderung

Fruher - Vom Acker auf den Teller
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Merhwegsystem @home

Food-Produzent
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Herausforderung

®

Heute - Vom Acker auf den Teller @

logistischen Informationen und
Prozesse zwischen dem Lebensmittel,
den Verarbeitungsstufen und

dem Menschen entlang der

Wertschopfungskette.

FCO
Merhwegsystem

Vision CHECK® organisier’[ die Iok)or1srnriiiilgisr::olhamdol
v

Endverarbeiter

Spsisewerk, Wisac, Lshmann

Zwischenverarbeiter

Unilever, Tomnies, Hochwald
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Food-Produzent e
Ernahrung.
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how and where to start our journey?

,Qualitat ist
eine Funktion

der Temperatur
uber die Zeit.”

max maier

CHECK CLOUD
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Lebensmittelsicherheit
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Herausforderung

NCME
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CHECK HACCP

Sagen Sie — Goodbye

zur HACCP
Zettelwirtschatt.

CHECKCLOUD®

CHECK CLOUD




CHECK HACCP

= VAIkomman bel CGHECK!

Checkpoint: Chamber 8002525

Ohne Grenzwert

CHECK CLOUD
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CHECK HACCP

4 N
Mobile CHECK

CHECK

HACCP

a )
Hygiene CHECK

~

Auto CHECK

~

CHECK Cockpit

I
q

. J
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Mobile CHECK

Temperaturmessung
nach SMS-Prinzip

Ausgabe 1

Name des Messpunkt:

Fleisch

> G
/é Temperaturflnler wechseln

L ~ .
% Speichern

CHECK CLOUD
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65°C —
S —
. O ) = O
messen senden

Kerntemperaturmessung

Ob an der Ausgabe,
wahrend der Zubereitung
oder bei der
Warenannahme.

Dokumentieren Sie alle
HAACP relevanten
Temperaturdaten digital
und im Sekundentakt.
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Mobile CHECK

Temperaturmessung
nach SMS-Prinzip

1220 Kihlwanne 1

Name des Messpunkt:

1220 Kalt

/69 TemperaturfUhler wechseln

a
% Speichern

scannen

CHECK CLOUD

Get organized for better food

RE

messen senden

Kerntemperaturmessung

Ob an der Ausgabe,
wahrend der Zubereitung
oder bei der
Warenannahme.

Dokumentieren Sie alle
HAACP relevanten
Temperaturdaten digital
und im Sekundentakt.
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Mobile CHECK

Hygienedokumentation

speisewerk

Dokumentierbar

Gereinigt

Desinfiziert

J Technisch Ok

Notiz bearbeiten

CHECK CLOUD

Get organized for better food.

Hygienedokumentation

Dokumentieren Sie einfach
und schnell, ob gereinigt
wurde und alle
Hygienevorschriften
eingehalten wurden.
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Mobile CHECK

Hygienedokumentation

speisewerk

Dokumentierbar

Gereinigt

Desinfiziert

“ Technisch Ok

/ Notiz bearbeiten

@ Foto aufnehmen
L] N
% Speichern

CHECK CLOUD

Get organized for better food

Hygienedokumentation

Dokumentieren Sie einfach
und schnell, ob gereinigt
wurde und alle
Hygienevorschriften
eingehalten wurden.
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Mobile CHECK

Servicemanagement

Organisationsmitteilung

Dokumentierbar ”
Gereinigt
Desinfiziert
J Technisch Ok
v

’:J/ Notiz bearbeiten

©7| Foto aufnehmen !
N
==| Speichen

APP Kiichenhilfe/Bereichszustandiger

9699 Bistro Ausgabebereich

Glaser runtergefallen sind zerbrochen,
wir mussen 5 neue Bestellen. |

QWERTYU I OP
A SDFGHJ KL

4 Z X CVBNM®

@ 0
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Entscheidung

T

B Cockpit Kiichen Chef

1T 1 1 1 1 |
Bereich 1. 2. 3. 4. 5. Info

Mobile Hygiene

Hl Cockpit Kiichen Chef
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Mobile CHECK

Info-Management
Organisationsmitteilung

9605 Hygiene -2 9605 Hygiene -2

. Kabel defekt. Freigabe Reparatur. |

Dokumentierbar w

Gereinigt

Desinfiziert

Technisch Ok

QWERTZUI OPU

[_6'] Foto aufnehmen
i~
F;‘ Speichern

Y XCVBNM &

Leerzeichen
!

¢
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Mobile CHECK

Info-Management
Organisationsmitteilung

9605 Hygiene -2 9605 Hygiene -2

‘

Dokumentierbar n=y

Gereinigt

Alizweckreiniger vorzeitig leer. Bitte
neuen bestellen.

Desinfiziert

Technisch Ok

QWERTZUI OPU

‘—J/ Notiz bearbeiten

ra'] Foto aufnehmen
™
F;‘ Speichern

Y XCVBNM &

Leerzeichen
!

¢
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Mobile CHECK

Info-Management
Organisationsmitteilung

9605 Hygiene -2

Dokumentierbar

Gereinigt

Desinfiziert

Technisch Ok

‘—J/ Notiz bearbeiten

ra'] Foto aufnehmen
S
F;‘ Speichern

9605 Hygiene -2

StoBecke oben rechts be
Bpeisentranspcrtwagen abgebrochen

qwer tzuiopd

asdfghjk Il 6 a

CHECK CLOUD

Get organized for better food
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Auto CHECK

Automatische
Temperaturmessung

Uberlassen Sie die Raumtemperatur-

Kontrolle intelligenter Sensoren, die Sie nur
dann informieren, wenn lhr Lebensmittel
Ihre Hilfe benoétigt.

Die speziell entwickelten Sensoren
ermoglichen ein einfaches Nachrtsten lhrer

bestehenden Geréate.

Zu jederzeit und Uberall alles im Blick.

CHECK CLOUD

Get organized for better food
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Auto CHECK

Alles auf einen Blick
CHECK Cockpit

Alle Messpunkte und Dokumentationen
sowie Alarmierungen in einer
Weboberflache. HACCP-Listen nicht mehr
4 Jahre im Ordner-Chaos, sondern digital

jederzeit abrufbar.

Einfaches Konfigurieren von Messpunkten

und Benutzerrechten. Uberblick auf alle

Workflow-Messungen.

Organisieren Sie lhren Betrieb egal wo Sie
sich gerade befinden und bleiben Sie immer

Uber ihre prozessrelevanten Daten informiert.

Prozess und Energiemanagement.
Kahlt ihr Kiihlschrank st&dndig 3°C zu kalt?
Decken Sie Ihre Einsparpotentiale auf.

CHECK CLOUD 23
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CHECK HACCP Herstellerunabhangigkeit

ysche Te[ek
eV o,

& CHECK®
H Cloud Plattform

Transportubergabe Ausgabetemperatur

Wareneingangskontrolle Lagertemperatur

%,

@ Zubereitungkontrolle
QR Code scannen
@ (@ Verifizieren und Messung einleiten 01
(&) Messung durchfihren 02

(e) Messung reporten 03

\deﬂtiﬁkatio,’ o
%%

CHECK CLOUD
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CHECK Trace

=} 0
\\ o
]| D |

Sagen Sie — Goodbye

|

zur Einwegverpackung. Gy v .

Organisieren Sie |hr Mehrwegsystem
mit CHECK TRACE.

CHECK CLOUD

CHECK CLOUD




CHECK Trace

Hofmolkerei Schmid
Bruderhaus Diakonie Reutlingen

CHECK CLOUD

Get organized for better food.

10 —Reinigung

kontroike

Eng:

I hgiznspretokalieurg

11 —GN-Lager

Lageestend

Produzent »

Regonal

4§ —Leergut

Rckiirring von
GN-Mshraegbehiter
und Dechein

8 —Ausgabe

Hygreprotolcl isrung

Tamearatirabnéng gas MHD

1 —Produktion & Abfallung
Crergarinicrmation

Kuh hausubeny

2—Vakuumieren & Versiegeln

Broest s Zusrdrung
Labenseitel it GN-
hAann

Hyghnapeotokslieng

bting gee MHD

3—Lagerung & Kommissionierung
Kihhaus(tenvachung
HyghRmprotouiienng

Brcesge "ung
GN-hetrwegoenditer mt
Lacungsatraper

Tenzenasthingges MHD

urban centralkitchen

City-Logistik

mparatmessung

“hyenepolualisung

A —Transport

Kohrsumiosruserung

Hyrrepotoelisung

#gcreprotoiclizrng
Trarsportends

lemparatLrabnag:
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Business Modell

Jetzt ist Zeit,
Wissen zu teilen, um
Exzellenz zu erreichen.

Die Check Services entwickelt als herstellerunabhéangiger Dienstleister mit seinen Projektpartnern die CHECK CLOUD.
Mit dem Ziel sdmtliche qualitatsrelevante Informationen in allen Sequenzen entlang des Food-Supply-Chain — von der Produktion,
Lagerung, Verarbeitung, Transport bis hin zur Ausgabe zu vernetzen.

Profitieren Sie von der Transparenz, die die Kosten
senkt und zu mehr Vertrauen fuhrt.

Get organized for better food.

Deutsche KARCHER it maxmaier =
Telekom “A* * *® : i Universitat Stuttgart .y jevelopment Rlebel'
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